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Organiza Colaboran Financian

GRAN 
FINAL
Castillo de Mora de Rubielos

Ruta 1
Mosqueruela – Puertomingalvo – Linares – Nogueruelas – Rubielos de Mora – Mora de Rubielos 

Ruta 2
Arcos de las Salinas – Torrijas – Manzanera – Albentosa – Sarrión – La Puebla de Valverde – Valbona – Mora de Rubielos

Reserva de plazas: 978 80 71 26

PROGRAMA
09.00 h. a 09.30 h. Recepción de Equipos Semifinalistas.

09.45 h.  Presentación de equipos y jurado.

10.00 h. a 14.00 h. Elaboración y presentación de los platos.

12.00 h. Degustación de tapas a 1 € en el Rincón del Vinatero.

Exposición etnográfica durante toda la mañana de aperos, menaje y tradiciones por parte de los equipos finalistas.

14.30 h. Deliberación del jurado y anuncio de los 4 equipos finalistas. 

17.00 h. Cocina en directo en la Gran final con los finalistas.
La organización aportará una cesta de la compra para poder elaborar los platos. 

18.00 h. Actuación del Grupo de Teatro “Asociación San Miguel” de Mora de Rubielos.

19.00 h. Degustación de platos por parte del jurado y deliberación.

20.00 h. Proclamación del Mejor Plato SeniorChef Gúdar-Javalambre.

20.15 h. Espectáculo de Folklore Aragonés amenizado con desfile de indumentaria
tradicional de la Comarca. Asoc. C. Ciudad de los Amantes - La Basquiña

Servicio de
autobuses gratuito

Durante todo el día,

en el Castillo de Mora

se podrá disfrutar

de los siguientes espacios:

Rincón del Vinatero

(espacio para tomar un refrigerio)

La Taba

Talleres de cocina y juegos tradicionales

para los más pequeños.

Mercado tradicional

Espacio de venta directa

de productos y artesanía

de la comarca.

SÁBADO
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Jamones La Serranía


